SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE "SENA" REGIONAL CESAR
CENTRO DE INNOVACION Y DE GESTION EMPRESARIAL Y CULTURAL CIGEC
PLANEACION MENSUAL DESARROLLO DE ACTVIDADES DE APRENDIZAJE POR INSTRUCTOR

INSTRUCTOR : HECTOR ANDRES PAZ ROA
No CEDULA: 16285142

MES: DICIEMBRE

HORARIO DIAS
FECHA DE EJECUCION (622 HORAS) AMBIENTE DE (MARQUE CON X LOS DIAS DURACION
FICHA COMPETENCIAS FORMACION LABORADOS) ACTIVIDAD DE
CARAC. _ABORALES RESULTADOS DE APRENDIZAJES ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (CODIGO 0 APRENDIZAJE
_INicio TERMINA INICIO | TERMINA NOMBRE) LUN| MAR| MIE| JUE| VIE | SAB| DOM (HORAS)
dia/mes/afio dia/mes/afio
01 IDENTIFICAR SITUACIONES PROBLEMATICAS ASOCIADAS A SUS NECESIDADES DE CONTEXTO APLICANDO
PROCEDIMIENTOS
MATEMATICOS.
3098408 8:00 12:00 X
PLANTEAR PROBLEMAS
RAZONAMIENTO |02 PLANTEAR PROBLEMAS ARITMETICOS, GEOMETRICOS Y METRICOS DE ACUERDO CON LOS CONTEXTOS ARITMETICOS, GEOMETRICOS Y
PRODUCTIVO Y METRICOS DE ACUERDO CON LOS
CUANTITATIVO FRENTE
A SITUACIONES CONTEXTOS PRODUCTIVO Y SOCIAL. CASA DE LA MUJER
SUSCEPTIBLES DE SER IDENTIFICAR SITUACIONES 02/12/2024 09/12/2024 oDAzY] 16
PROBLEMATICAS ASOCIADAS A SUS
ABORDADAS DE
MANERA MATEMATICA ) NECESIDADES DE CONTEXTO
. |03 SOLUCIONAR PROBLEMAS DEL ENTORNO PRODUCTIVO Y SOCIAL APLICANDO PRINCIPIOS MATEMATICOS APLIGANDO PROCEDIMIENTOS
MATEMATICOS.
3098491 14:00 18:00 X
04 VERIFICAR LOS RESULTADOS DE LOS PROCEDIMIENTOS MATEMATICOS CONFORME CON LOS
REQUERIMIENTOS DE LOS
DIFERENTES CONTEXTOS.
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION, CONTROL DE PLAGAS Y
MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS DE ACUERDO CON LA LEGISLACION VIGENTE.
DESARROLLO DE ACTIVIDADES DE
) ) REFLEXION INICIAL SOBRE LA
IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN IMPORTANCIA DE LA HIGIENE Y
AE"‘G'SETUOLQEE PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. MANIPULACION DE ALIMENTOS.
CONCEPTUALIZACION SOBRE CASA DE LA MUJER
3122664 ! : : 3
ACUERDO CON CONTAMINACIGN DE ALIMENTOS 02/12/2024 02/12/2024 18:00 21:00 oDATY] X
NORMATIVIDAD A CONOCIMIENTO SOBRE LAS
VIGENTE. APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE LA ELABORACION PRODUCTOS ALIMENTARIOS DE
ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE Y ESTANDARES SEGURIDAD INDUSTRIAL. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR
LOS ALIMENTOS ETAS.
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
REGISTRAR LA INFORMACION DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO Y LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS SEGUN
CRITERIOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS DE LIMPIEZA Y DES\NFECC\ON, CONTROL DE PLAGAS Y
MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS DE ACUERDO CON LA LEGISLACION VIGENTE.
DESARROLLO DE ACTIVIDADES DE 8:00 12:00
) REFLEXION INICIAL SOBRE LA
IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y LAS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN IMPORTANCIA DE LA HIGIENE Y
AE"'GEST%QEE PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. MANIPULACION DE ALIMENTOS.
CONCEPTUALIZACION SOBRE CASA DE LA MUJER
14054 - 4
3140543 ACUERDO CON CONTAMINAGION DE ALIMENTOS 03/12/2024 11/12/2024 oDATY] x | x| x| x 8
NORMATIVIDAD A CONOCIMIENTO SOBRE LAS
VIGENTE. APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE LA ELABORACION PRODUCTOS ALIMENTARIOS DE
ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE Y ESTANDARES SEGURIDAD INDUSTRIAL. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR
LOS ALIMENTOS ETAS.
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO 14:00 16:00
REGISTRAR LA INFORMACION DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO Y LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS SEGUN
CRITERIOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.
CT1-270403050 - Evidencia de producto:
ACONDICIONAR " A, - Plan de accion para evaluacion de
2879598 | PRODUCTO AGRICOLA |270401091-04 - Ef.“mar los resuitados del programa de certificacién de acuerdo conlos objetivos propuestos en el impactos de procesos de certificacion. | 05/12/2024 13/12/2024 18:00 22:00 Zajuna x| x 16
SEGUN MANUAL ~ [Programay normativa. GA6-270401091-AA1-
TECNICO. EV02.
TOTAL 83

Firma del Instructor




